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Pri nastajanju naloge smo se ucCenci turistitnega krozka povezali s Stevilnimi
strokovnjaki tako znotraj kot tudi zunaj nasega zavoda. Ponosni na naso nalogo se ob
tej priloznosti zahvaljujemo vsem, ki so s svojim znanjem, izkuSnjami in dragocenim
Casom oplemenitili nase delo.

Ugiteljici Tini Cadez se zahvaljujemo za odli¢ne pekovske ideje in pripravljenost, da
smo lahko pod njenim okriljem spekli okusne Attemsove kolacke, ge. Evi Leskovsek,
vodji Solske prehrane, za predstavitev osnovnih vidikov prehrane. Iskreno se
zahvaljujemo tudi naSemu ucitelju Luki Omanu, ki nam je s svojimi idejami pomagal
pri vizualni pripravi turisticne trznice in Solski knjizniCarki Karmen Strgar za lektoriranje
naloge.

Iskreno se zahvaljujemo tudi bistriSkemu drustvu CDUO za sréno povabilo k
sodelovanju pri nastajanju in izdelavi glinenih mini poti¢nic. Zahvaljujemo se tudi
Zavodu za kulturo Slovenska Bistrica, ki nam je omogo il poucni obisk in uporabo
prostorov za snemanje promocijskega spota. Ob tem se zahvaljujemo tudi
zgodovinarju g. Viktorju Ajdu, ki nas je s svojim bogatim zgodovinskim znanjem
popeljal dale€ v preteklost Zivljenja grofov Attems. Zahvala gre tudi g. Miku Ore8arju,
da nam je z veseljem priskoCil na pomo¢ pri snemanju promocijskega spota.

Najbolj pa smo hvalezni nadima mentoricama Patriciji Zuraj in Jasni Jangi¢, ki sta nam
dobrodusno pomagali in nas spodbujali pri pisanju naloge in oblikovanju novega
kulinaricnega produkta domacega kraja. Zahvaljujemo pa se tudi drug drugemu za
medsebojno sodelovanje, strpnost in sprejemanje ide;.
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SOLA: OS POHORSKEGA ODREDA SLOVENSKA BISTRICA,
KopaliSka ulica 1, 2310 Slovenska Bistrica

Tel: 02/80 50 380 e-mail: info@ospo-sib.si
NASLOV TURISTICNE NALOGE: ATTEMSOVI KOLACKI

Avtoriji:

Gala Aurednik, 9. A
Eva Bezjak, 9. A
Julija Bracic, 9. C

Eva Drevensek, 9. A
Eva Gori¢an, 9. A
Lukas Kiker, 9. C
Matevz Luneznik Gri¢nik, 8. C
Rok Knuplez, 8. A
Paulina Potocnik, 9. A
Olivija PreSern, 9. A
Mai Rumez, 9. A

Naj Strmsek, 8. D
Valentin Strmsek, 9. A

Mentorici: Patricija Zuraj, prof. razrednega pouka
Jasna Janci¢, mag. prof. inkl. ped.

Povzetek

Nasa Zelja je, da popestrimo kulinaricni turizem v Slovenski Bistrici in ga povezemo z
lokalnim okoljem. V navdih so nam bili grofje Attems, ki so ziveli na gradu Slovenska
Bistrica. Navdusili so nas njihova kulinarika in oranZerije, ki so bile postavljene na
obmocdju, kjer danes stoji nasa Sola. Cilj naloge je oblikovati okusni zaklad, ki bo
povezal kulturno dedis€ino domacega kraja na inovativen, sodoben in trajnosten
nacin.

V nalogi je prikazana pot oblikovanja turisticnega produkta Attemsovi kolacki. Podali
smo predloge za trZzenje in promocijo kulinarichega produkta s turisticnim dozivetjem.
Predstavili smo konkretne primere aktivhega sodelovanja z lokalno skupnostjo.
Povezali smo se z naSimi lokalnimi proizvajalci in tako spominku dodali Se dodaten
pridih domacnosti. Nas produkt smo obogatili z glineno mini poticnico in tako poskrbeli
za ohranjanje dedisCine.

Z naSim delom in turisticnim produktom Zelimo nadgraditi in popestriti turisticno
ponudbo domacega kraja ter pomembno prispevati k njegovi prepoznavnosti tako v
tujini kot v Sloveniji.

Kljuéne besede: grofje Attems, oranZerija, trajnost turisticnega produkta, Attemsovi
kolacki, mini poticnica.
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Tudi letos smo se uCenci z mentoricama turisticnega krozka prijavili na 38. drzavni
festival Turizmu pomaga lastna glava. LetoSnja tema naloge je OKUSNI ZAKLADI:
Lokalni kulinari¢ni spominki s trajnostnim pridihom. Z mentoricama smo Ze na zaCetku
Solskega leta zaceli iskati izvirno zamisel in kovati nacrt izdelave kulinaricnega
spominka, ki bi predstavljal nas kraj.

Ob pregledu turisticne ponudbe in ob spoznanju mnogoterih kulturnih in naravnih
znamenitosti, ki jih ponuja nas domaci kraj, nam je ta naloga postala pravi izziv. Njen
namen je, da ustvarimo mamiljiv turistiCni produkt, ki bo turiste navdusil z okusom,
vonjem, aromo in videzom ter jih s tem ponovno privabil v na$ kraj. Raziskovanje,
oblikovanje in nenazadnje izdelava turisticnega spominka nam je dala Sirino, ob kateri
smo razmiSljali predvsem o trajnostnem pridihu turistichega proizvoda z uporabo
lokalnih surovin v povezavi z lokalnim okoljem, zgodbi spominka, moznostih trzenja in
preprostosti izdelka. Pot do cilja je potekala sistemati¢no, po dobro zasnovani strategiji
in nacrtu, ki smo si ga zastavili. Z nasim predznanjem o poznavanju domacega okolja,
z zeljo po odkrivanju novih zgodb in odstiranju tancic preteklega ¢asa smo se odlocili,
da navdih za turisticni spominek ¢rpamo iz nesnovne dedisc€ine.

Zaklad smo poiskali v gradu, ki stoji v neposredni blizini naSe Sole. Raziskovanje
kulinari¢nih zgodb v domacem mestu nas je popeljalo v svet grofov Attems, ki so bivali
v gradu Slovenska Bistrica. Odkrili smo veliko zanimivosti o njihovem druzabnem
zZivljenju, prehranjevalnih navadah, pa tudi o elegantnih ter prefinjenih Cajankah.

Ob prebiranju virov smo nasli informacijo, da so grofje Attems radi prezivljali
popoldneve ob uzivanju znamenitega marmornega kolaca in pomaran¢nega likerja.
Tako se je zaCelo naSe popotovanje po kulinariéni poti grofov Attems, ki nas je
popeljala do ideje o marmornem, v nadaljevanju Attemsovem kolacu.

Svet grofov Attems nas je ocCaral in potegnil vase. Da bi to navado in izkuSnjo lahko
podoziveli tudi obiskovalci gradu in ostali, smo razvili idejo o kulinaricnem spominku
in sestavili recept =za  Attemsove kolacke, ki vsebujejo posebno
sestavino — pomaran€o. Pomarance sicer niso nase lokalno sadje, vendar so imeli
neko€ grofje na mestu, kjer danes stoji nasa Sola, veliko oranzerijo. V izdelek smo
vkljucili Se preostale lokalne sestavine in jih povezali z domacim krajem. Ker je letos
poudarek tudi na trajnosti, smo se odlocili narediti manjSi produkt, saj s tem lahko
zmanjSamo koli¢ino zavrzene hrane.

Nas$ edinstven produkt zdruzuje duh preteklosti in sodobno kuhinjo, ki nas z blagimi
notami okusov popelje v prestizno grajsko zivljenje.



\&

A

Zacetki grofov Attems so neznani in skrivnostni, vendar je njihova zgodovina izjemno
bogata in zanimiva. O njih je veliko Zze odkritega, njihova kulinaricna pota pa so
veCinoma Se neznana. Zacetki rodbine Attems segajo v rod nemske plemiske druzine

- Montfort iz Konstance. Na podlagi skromnih srednjeveskih listin se
rodbina prvic omenja leta 1025 na obmocju Furlanije. Ime Attems
izhaja iz njihovega gradu Attimis. Ustanovitelj rodbine je bil Henrik,
ki je umrl leta 1193. Eden pomembnejSih Attemsov je bil konjeniski
polkovnik in cesarjev vojaski svetovalec Friderik. Rodbina Attems je
bila ena najvplivnejSih in najpomembnejSih plemiskih rodbin na
Slovenskem, e posebej na Stajerskem. Na danagnjem slovenskem
ozemlju so imeli v lasti Stevilna posestva in gradove.

Slika 1: Grb druzine Attems
Vir: https://sl.wikipedia.org/wiki/Attemsi

Na Slovenskem so Attemsi v Vipavski dolini pridobili posest Sveti Kriz (danes Vipavski
Kriz), ki jo je leta 1605 kupil Friderikov vnuk Herman Attems (1564-1611). V
Vipavskem Krizu so dali Attemsi leta 1634 zgraditi kapucinski samostan. Attemsova
nadvlada nad Stajersko se zaéne z grofom Ignacijem Marijo Attems (1652—-1732). Po
letu 1687 je deloval v Gradcu, tedanjem sredi$éu vojvodine Stajerske. Svojo mo& nad
Stajersko je Zelel povedati z nakupom $tevilnih posesti in gradov. Tako je postal eden
vodilnih aristokratov v tem delu dezele. Pridobil je gradove Podgetrtek, Statenberg,
Brezice, Hartenstajn, Pilstanj, Vurberk, Brestanica in Slovenska Bistrica. Attemsi so
bili vse do konca ll. svetovne vojne tudi lastniki dvorca Dornava, gradu Olimje, gradu
Gori¢ane in drugih. Po Il. svetovni vojni je bila vecina njihovega premoZzZenja
nacionalizirana, nekateri Clani rodbine pa pobiti. Potomci Attemsov danes zivijo v ltaliji
in Avstriji, z zakonom o denacionalizaciji pa so dobili vrnjene tudi nekatere nekdanje
posesti na slovenskem Stajerskem.

V Slovenski Bistrici je Ignacij Marija leta 1717 od Janeza Jozefa, grofa Wildensteina,
kupil grad za 78472 forintov, kar danes predstavlja priblizno vrednost 5700 evrov. S
tem nakupom si je utrdil svojo moc¢ na tukajSnjem obmocju. Kot ljubiteljski arhitekt je
mocno vplival na umetnostno ustvarjalnost.

Z nasSim predznanjem o poznavanju domacega okolja in z Zeljo po odkrivanju novih
zgodb ter odstiranju tancic preteklega ¢asa smo se odlocili, da navdih za turisti¢ni
spominek poiS¢emo v prostoru, v katerem so se nekoC najpogosteje skrivali zakladi.
Z Zavodom za kulturo Slovenska Bistrica smo se dogovorili za obisk gradu, saj smo
Zeleli izvedeti kaj ve€ o prehranjevalnih navadah grofov Attems, ki so v naSem kraju
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zelo znani. Zeleli smo pobrskati po stari grajski kuharici, ki naj bi jo skrbno &uvala
gospodinja Mici, a se zal po vojni ni ohranila. 1z ustnih virov gospoda Viktorja, ki je
velik poznavalec grofov Attems, smo izvedeli veliko zanimivosti o njihovem druzabnem
zivljenju, prehranjevalnih navadah, pa tudi o elegantnih ter prefinjenih Cajankah.
Povedal nam je, da so grofje Attems radi prezivljali popoldneve ob uzivanju
znamenitega marmornega kolaCa in pomarancnega likerja.

Sklenili smo, da je to zgodba, ki jo Zelimo obuditi, razviti in nadgraditi za vse
poznavalce, ljubitelje kulturnega zivljenja na SlovenjebistriSkem in SirSe. Tako se je
zacelo naSe popotovanje po kulinaricni poti grofov Attems, ki nas je popeljala do ideje
o
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Slika 2: Attemsovo posestvo v Slovenski Bistrici
VIR: https://www.rtvslo.si/kultura/drugo/nezadovoljiva-skrb-za-grad-slovenska-bistrica/155186

Pogovarjali smo se z znanim zgodovinarjem in vodjo vodniSke sluzbe na Zavodu za
kulturo Slovenska Bistrica, gospodom Viktorjem Ajdom. Sam se Ze vec let aktivno
ukvarja s prou€evanjem Zivljenja rodbine Attems. Z enim izmed njihovih potomcev Se
danes ohranja stik. Nova znanja in spoznanja o zivljenju grofov Attems na bistriSkem
gradu je nasel tudi v Pokrajinskem arhivu Maribor. Povedal je, da imajo grofje Attems
bogato zgodovino, medtem ko je njihova kulinariCna dedis€ina Se vedno v veliki meri
zavita v tancico skrivnosti.

Grofje Attems so Ziveli v ¢asu in na obmocju Avstro-Ogrske monarhije in so tako
povzemali takratno dunajsko kulinariko. V Slovensko Bistrico so se naselili leta 1717
in tukaj ziveli do leta 1945. Zadnji ziveCi Attems v Slovenski Bistrici je bil Ferdinand.
Predvidevajo, da so leta 1945 njega, njegovo Zeno in sina ubili, Ceprav njihovi posmrtni
ostanki niso bili nikoli najdeni. Danes potomcev Attemsov ni ve€ na slovenskih tleh,
Zivijo namrec€ v Avstriji. Viri pri¢ajo, da so zelo radi jedli Sarkelj (marmorni kola€) in pili
pomarancni liker, ki so ga izdelali iz lastnih pomaran¢. Na obmocju, na katerem danes
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stoji OS Pohorskega odreda Slovenska Bistrica, so bile namre& neko& postavljene &tiri
oranzerije. To dokazujejo tudi fotografije iz arhiva, na katerih so oranzerije v daljavi
dobro vidne. Podobne so bile danasnjim steklenjakom, med katerimi sta dva imela ze
betonske temelje, dva pa lesene. V €asu bozi€a so radi uzivali v praznicnih jedeh.
Pekli so bozicni kruh in se druzili ob bozi¢ni vecerji, seveda pa so postavili tudi bozi¢no
jelko. V pustnem Casu so se radi nasemili in jedli pustne miSke. Znano je, da so susili
govedino in so pri jedi radi uporabljali kis. Attemsi so v svoji prehrani upostevali postni
Cas cerkvenih praznikov in ob petkih niso jedli mesa.

Slika 3: Pogovor z g. Viktorjem Ajdom Slika 4: Pri vodnjaku na notranjem grajskem dvoriscu
Vir: 1z osebnega arhiva Vir: 1z osebnega arhiva

Namen sodelovanja na 38. drZzavnem festivalu Turizmu pomaga lastna glava je
obogatiti turistichno ponudbo nasSega kraja na podrocju kulinarike z okusnim in
trajnostnim produktom ter ga povezati z zgodovino Slovenske Bistrice.

Z nalogo Zelimo turiste popeljati v svet plemiCev, jih seznaniti z lokalno kulturo in
zgodovino, hkrati pa jih obogatiti z nepozabno kulinari€no izkusnjo, ki izhaja iz
tradicionalne gastronomije Slovenske Bistrice. Nas namen je tudi vzpostaviti tesno
sodelovanje z naSimi lokalnimi pridelovalci in proizvajalci, s tem pa podpirati trajnost
in mlade ozavescati o njeni pomembnosti.

e Speci Attemsove kolacke na osnovi lokalnih sestavin.
e Povezati se z lokalno skupnostjo in soustvariti turisticno-kulinaricni dogodek,
ki bi postal trajnosten.
¢ Obiskovalcem gradu ponuditi dozZivetje.
e Posneti zanimiv in privlaCen spot, ki bo pritegnil turiste.
e Upostevati nacCela trajnosti v kulinariki:
— uporabiti unikatne glinene modele za peko kolackov,
— Attemsove kolacke ponuditi v ekoloSki embalazi,
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— uporabiti vse sestavine pomarance — sok, pomaran¢no sredico in
lupino,
— uporabiti lokalno pridelane sestavine.

Pri pripravi turisticnega produkta Attemsovih kolaCkov upoStevamo obveznosti s
podroc¢ija varne hrane in sistema HACCP. O tem nas je poucila vodja prehrane nase
Sole. Pomembno je, da vse stopnje predelave, priprave in distribucije hrane
izpolnjujejo ustrezne higienske pogoje. Za Zzivilo na embalazi je treba doloCiti rok
trajanja, npr. ,porabiti do“. Pomembna je ustrezna higiena in ravnanje osebja. Osebe,
ki delajo s hrano, se morajo izogibati uzZivanju hrane, kasljanju, kihanju ali pihanju
hrane, da zmanjSajo mikrobiolosko kontaminacijo. Pomembna so Cista oblacila,
ustrezno umivanje rok, pokrivanje odprtih ran ter Cisto in urejeno okolje za proizvodnjo
hrane.

Nekateri ljudje imajo alergije na doloCena Zzivila, zato bomo posebno pozornost
namenili tudi alergenom v Attemsovih kolackih in jih vidno napisali na embalazo
turistichega produkta. Kot zagovorniki Cistega planeta se trudimo, da s svojimi
turistiCnimi produkti skrbimo za okolju prijazno embalazo.

Na drzavno tekmovanje Turizmu pomaga lastna glava pristopamo z veliko mero
odgovornosti, zato si naloge v okviru tega projekta tudi razdelimo.

Pisanje vsebine naloge Paulina, Gala, Eva G., Matevz
Racunalnisko urejanje naloge Rok, Lukas

Peka Attemsovih kolackov Lukas, Eva B., Olivija, Rok

Scenarij in sodelovanje pri snemanju Lukas, Olivija, Eva B., Rok, Paulina,
promocijskega videospota Gala

Priprava turisti¢ne trznice Julija, Maj, Naj, Valentin

Priprava promocijskega materiala in Maj, Valentin, Naj, Eva G.
spominkov

Priprava embalaze Matevz, Eva D.

Tabela 1: Razdelitev nalog med ucence

e Center domace in umetnostne obrti Slovenska Bistrica za namene izdelave
unikatnih glinenih mini poticnic za peko Attemsovih kolackov in snemanje
promocijskega spota.
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e Turisticna trgovina Lodn z namenom trajnostne prodaje nasega turistiCnega
produkta Attemsove potiCnice.
e Zavod za kulturo Slovenska Bistrica:
— pridobitev novih znanj o zivljenju in prehranjevanju Attemsov na
bistridkih tleh,
— sodelovanje na razstavi o zZivljenju rodbine Attems, ki bo potekala 23.
maja 2024 v bistriSkem gradu,
— na voljo prostori za snemanje promocijskega spota.
e Domaca bistriSka trznica za namene peke in prodaje Attemsovih kolackov.
e Pogovor z zaposlenimi na TIC Slovenska Bistrica o lokalni kulinari€no-turisticni
ponudbi.
e Pogovor s knjizniCarkami v Knijiznici Josipa Vosnjaka Slovenska Bistrica o
dostopnosti in vpogledu virov in literature na temo Zivljenja rodbine Attems v
Slovenski Bistrici.

Predstavljamo tudi primer dobrega sodelovanja z lokalno skupnostjo, ki je klju€en za
kvaliteten turisticni produkt in nadaljnje trzenje.

Prosnja za sodelovanje

Paulina Poto¢nik © « « ~ @ -
Za: zadruga.cduo@gmail.com Pon 5. 02. 2024 14:01

Skp: Patricija Zuraj

Spostovani!

Ucenci turisti¢nega krozka osnovne Sole Pohorskega odreda Slovenska Bistrica pripravijamo turisticno nalogo na
temo Okusni zakladi in bi radi prosili za sodelovanje z vami.

Nas cilj je ustvariti nov inovativen kulinari¢no-turisti¢ni spominek, s katerim Zelimo turistom priblizati bogato
slovenjebistriSko kulturno dedis¢ino.

V nasem raziskovanju in brskanju po zgodovini nasega mesta smo odkrili, da so grofi Attems ob njihovih ¢ajankah
radi uzivali ob marmornem kolacu in pomaranénem likerju. To nas je popeljalo do ideje o kulinaricnem produktu, ki
to dvoje zdruZuje - Attemsovih kolackih. Zamislili smo si, da bi le-te predstavili v glinenih model¢kih.

Zanima nas ¢e bi nam bili pripravljeni demonstrirati njihovo izdelavo na kratki delavnici. V interesu nam je tudi
prodaja in trZenje teh izdelkov kot del nasega turistiénega produkta.

V prilogi vam posiljamo model v katerem si Zelimo speci kolac. Ali imate kaj podobnega Ze v ponudbi?
Najlepsa hvala za vas odgovor. Upamo na prihodnje sodelovanje in vas pozdravljamo,

ucenci turisticnega krozka.

zc Zadruga Cduo <zadruga.cduo@gmail.com> © « « ~ @
Za: Paulina Potoénik Tor 6. 02. 2024 10:42
Pozdravljeni,

veseli nas vase povabilo za sodelovanje in zanimanje za izdelavo glinenih, kerami¢nih izdelkov, ki so jih uporabljali nasi
predniki in se pogumno vracaja tudi v sodobno gospodinjstvo.

Izdelek v katerem so peceni vasi kolacki je mini poti¢nica, ki jo izdelujemo tudi v nasem centru.

V pricakovanju ucenk in ucencev turisticnega krozka v nasem rokodelskem centru,

vas najlepse pozdravljamo.

Ljubica Zgonec Zorko

Slika 5: Primer lokalnega sodelovanja
Vir: 1z osebnega arhiva

Trajnost v kulinariki pomeni, da se pri pripravi, uzZivanju in izbiri hrane zavedamo
vpliva, ki ga ima na okolje, druzbo in naSe zdravje. Gre za pristop k prehrani, ki si
prizadeva zmanjSati negativne vplive na okolje, spodbujati lokalno pridelavo in se
zavedati etiCnih vidikov prehranjevanja.
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Izbira lokalno pridelane hrane Prehranska raznolikost Zmanjsanje odpadkov
Recikliranje in ponovna uporaba Podpiranje lokalnih proizvajalcev
Manjse porcije

Vir: https://deloindom.delo.si/energija-in-okolje/odpadki/5-nasvetov-kako-biti-trajnosten-v-kuhinji

Ko smo dobili idejo za na$ produkt, smo se vprasali naslednje:
e KJE BOMO DOBILI LOKALNE SESTAVINE?
KAKO NAJ BO VIDETI IN KOMU BO PRODUKT VSEC?
KAKO IZDELATI KOLACKE IN S KOM SE POVEZATI?
KOLIKO BO STAL?
KJE Bl GA PRODAJALI?
KAKSEN NAJ BO LOGOTIP, KI BO ZGODBO LEPO POVEZAL?

Lokalne sestavine smo pridobili pri najblizjih ponudnikih. V soboto smo obiskali
trznico na grajskem dvoriSC€u in se dogovorili za sodelovanje s ponudniki.

Kmetija Rabi¢, Slovenska Bistrica

Kmetija Ropret-Stegne, Zg. Loznica

EkoloSka kmetija Marjan Podgrajsek,
Slovenska Bistrica

Kmetija Rabi¢, Slovenska Bistrica

Sadjarstvo Plod, Zg. LozZnica

Tabela 2: Lokalne sestavine Attemsovih kolackov

Pomembno je, da je turistiéni produkt priviaden na prvi pogled. Zlahtna &okolada in bio
pomarance prijetno zaokrozijo v opoju vonjav, ki mamljivo pritegne turiste k nakupu in
slastnemu okusanju Attemsovih kolackov. Lon€ena mini potiCnica pa privablja turista
k nakupu zaradi svoje trajnosti in veCnamenske uporabe. Attemsovi kolacki in mini
poti€nice bodo licno zapakirani v kartonasti embalazi.
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Logotip Attemsovih kolackov smo oblikovali v programu Canva. V A

logotipu smo zdruzili grofe Attems, ki jih ponazarja ¢rka A, in
kulinari€ni produkt, katerega glavna sestavina je pomaranca.

V turizmu se pomen trajnosti vedno bolj poudarja, zato ima pri oblikovanju nasega
turistichega prispevka pomembno viogo. Trajnostni pridih Attemsovih kolackov je
viden v ekoloSko pridelanih sestavinah, odkupu sestavin od lokalnih pridelovalcev
hrane, uporabi pomarance v celoti (lupina, sok, sredica), uporabi mini poti¢nic iz gline
kot naravnega in lokalnega materiala ter veCnamenski in trajnostni uporabi kartonaste
embalaze iz recikliranega papirja. UCenci smo bili povabljeni k soustvarjanju in izdelavi
mini poti¢nic ter se tako povezali s starodavno obrtjo lonCarstva.

Ko smo pridobili vse sestavine in se pogovorili z vodjo Solske prehrane o upostevanju
obveznosti s podrocja varne hrane in sistemom HACCP, smo skupaj z uciteljico Tino
spekli prve kolacke.

ATTEMSOVI KOLACKI POSTOPEK PRIPRAVE

SESTAVINE:

Z mealnikom penasto stepemo zmehc¢ano maslo,
225 g domat 1 Sy .
g domatega masla sladkor v prahu in jajce. Postopno dodajamo moko.
225 g sladkorja v prahu Maso razdelimo na dva dela. V en del mase dodamo
. mleko in kakav ter dobro premesamo. V drugi del mase
4 domaca jajca . i . s
dodamo pomaranéno lupinico in pomaranéni sok. Obe
ARy atmmeie masi izmeni¢no razporedimo po mini potiénici*, nato
Pt et pa Se masi z vilico malenkost premesamo, da dobimo
pisan vzorec. Kolacke pecemo 15 minut na 180 stopinj
3 zlice kakava v prahu - 9 oo y . o 3
Celzija. Ohlajene prelijemo s ¢okoladnim prelivom in

1 #lica BIO pomaranéne lupine potresemo z naribano pomarané¢no lupinico.

1 zlica sveze stisnjenega
pomaranénega soka

50 g temne &okolade
PRELIV:
200 g temne Eokolade za kuhanje

2 dl sladke smetane
40 g masla

POSIP:

BIO pomaranéna lupinica
*Poti¢nica iz CDUO Slovenska Bistrica je del kolekcije Iz babi¢ine kuhinje in nosi
certifikat KBZ Nase najboljse. Oblikovana je na lonéarskem vretenu ter roéno
dodelana in poslikana. Primerna je tudi za uporabo v sodobnih pecicah.

Slika 6: Recept Attemsovih kolackov Slika 7: Postopek priprave Attemsovih kolackov
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Attemsi so pomembno vplivali na zivljenje in delo tukajsnjih ljudi, zato se nam zdi
pomembno, da jim v spomin in obenem z namenom obuditve njihovih zgodb
pripravimo tudi turisticno dozivetje.

TURISTICNO DOZIVET JE:
ATTEMSOVA CAJANKA

Sprehod po gradu Slovenska Bistrica z
ogledom
razstave o Attemsih in ¢ajanka

Kje? Zavod za kulturo Slovenska Bistrica
Kdaj? 23. 5. 2024

Cena programa: 10 eur

Vsebina programa:

Voden sprehod po gradu,
ogled razstave o Attemsih,
delavnica peke kolackov v grajski kuhinji,

Cajanka.

Zavod za kulturo Slovenska Bistrica
Grajska ulica 11
2310 Slovenska Bistrica

Slika 8: Program turisticnega dozivetja Attemsova ¢ajanka

v

GRAJSKI OKUSNI' ZAKLAD
S TRAJNOSTNIM PRIDIHOM-
ATTEMSOVI KOLACKI

Slika 9: Promocijski material Slika 10: Obisk turistiCne trgovine Lodn

Vir: Iz osebnega arhiva
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Vzporedno s turistiCnim produktom smo razvijali natan€en financni nacrt, pri katerem
je bilo osnovno vodilo kvaliteta produkta in vzajemno sodelovanje z lokalno

skupnostjo.

StroSke priprave Attemsovih kolackov prikazuje tabela 3. Poraba elektricne energije
pri peki ni vklju¢ena, smo pa ta stroSek upostevali in vkljucili v trzno ceno Attemsovih

kolackov.
Domace maslo (200 g) 1,70 Laktoza
Domaca jajca 2,50 Jajca
Eko pSeni¢na moka 2,10 Gluten
Domace kravje mleko 1,00 Laktoza
Sladkor v prahu (100 g) 0,80
Kakav v prahu (100 g) 0,80
Bio pomarance 2,80 Histamin
Temna ¢okolada (100 g) 1,80

Tabela 3: Sestavine Attemsovih kolackov

Za dobro prepoznavnost in trzenje turisticnega produkta pa se ne moremo izogniti Se
drugim stroSkom, ki so prikazani v tabeli 4.

Karton za embalazo 0,50/kos
Glina, 10 kg 12,30
Papir in barvno tiskanje za promocijski material | 0,20/kos
Promocija v medijih 500

Tabela 4: Drugi stro8ki vezani na turisti¢ni produkt

13
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Trzno ceno turisticnih produktov prikazuje tabela 5.

Attemsov kolacek 5,50

Attemsova lon¢ena mini poti¢nica | 12,00

Attemsova Cajanka 10,00

Tabela 5: Cenik turisti¢nih produktov

Nas turisticni produkt in promocijski spot bomo aktivno promovirali:

v lokalnih in drugih ¢asopisih (Panorama, Informator, BistriS8ke novice, Vecer ...)
na druzbenih omrezjih (Facebook, Instagram, Tik Tok, Snapchat ...)

na slovenski televiziji in radiu (TV SLO, lokalna TV, Radio 1, Radio Rogla ...)
v poslovalnicah TIC po Sloveniji

s promocijskimi letaki v Zavodu za kulturo Slovenska Bistrica

na spletni strani Osnovne Sole Pohorskega odreda Slovenska Bistrica

Na dogodku Attemsova Cajanka z razstavo, ki bo 23. maja 2024 v prostorih Zavoda
za kulturo Slovenska Bistrica, bomo obiskovalcem ponudili moznost nakupa:
e Attemsovih kolackov
e mini poticnic
Moznost nakupa turisticnega produkta bo:
v grajski trgovini Lodn
v CDUO Slovenska Bistrica
na grajski trznici
v kavarni Cuker kuhna

Promocijski spot smo snemali v neposredni blizini nase Sole. Prvo prizoriS€e snemanja
je bilo v grajskem parku, kjer so Attemsi neko¢ imeli svoje oranzerije. Otroci se veselo
igrajo, pleSejo in pojejo v oblacilih, ki odrazajo takratni ¢as. Med starodavnimi in
mogoc¢nimi drevesi parka najdejo koSaro aromati¢nih pomarané. Otroci s koSaro v roki
steCejo po parku proti svojemu domu, bistriSkemu gradu. Drugo prizoriS€e snemanja
je bilo na grajskem dvoriS€u in v prostorih bistriSkega gradu, v katerem je danes Se
vedno Cutiti utrip Zivljenja rodbine Attems. Otroci prinesejo pomarance v grajsko
kuhinjo, kjer gospodinja iz njih speCe slastne Attemsove kolacke. Ko je €as Cajanke,
grof in grofica sedita na grajskem dvoris€u, grajska gospodinja pa jima postreze z
domacim €ajem in slastnimi pomaranénimi kolacki. Otroci v tem Casu razigrano
prezivljajo €as v toplem in varnem objemu svoje druzine.
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Na turistiCni trznici bomo imeli obok, ki bo odrazal grajsko zivljenje Attemsov in njihovo
kulinariko. Vizualni poudarek bo na pomarancah. Na voljo bo edinstveno in nepozabno
kulinaricno dozivetje z degustacijo Attemsovih kolackov. U¢enci bomo oble€eni v
grofa, grofico, grajsko gospodinjo in grajske otroke. Na turisticni trznici bo sodelovalo
devet uCencev, ki so avtorji naloge.

Ponujali bomo:

— Attemsov kolacek
— Attemsovo mini poti¢nico

— letake in zlozenke
— recept Attemsovih kolackov
Pozornost obiskovalcev bomo pridobili z zanimivimi

LetoSnja tema Okusni zakladi nam je na Siroko odprla vrata v svet turizma. Med
pisanjem naloge smo obogatili poznavanje domacega kraja, raziskali gastronomsko
preteklost in kulturno dediScino, ki so jo za sabo pustili grofje Attems. To nas je
pripeljalo do kon¢ne podobe nasega turisticnega produkta. Verjamemo, da bo nas
turistiCni prispevek nadgradil in popestril kulinaricno ponudbo Slovenske Bistrice, prav
tako pa pripomogel k njeni prepoznavnosti tako v Sloveniji kot izven nje. Skozi pisanje
turisticne naloge smo pridobili veliko znanja, izkuSenj in spominov, poucili pa smo se
tudi o pomenu trajnosti v kulinariki in turizmu. PrepriCani smo, da nas bodo nova
spoznanja spremljala tudi v nadaljevanju naSe turistiCne poti ter nam pomagala in nas
vodila tudi v prihodnje.

KNJIZNI VIRl
Frank, Ulrike in Serbelj, Ferdo: Kratka zgodovina grofov Attems, Zbornik obcine Slovenska Bistrica I,
Slovenska Bistrica, 1990, str. 144—161.

SPLETNI VIRI

https://sl.wikipedia.org/wiki/Attemsi

https://sl.wikipedia.org/wiki/lgnacij_Marija_Attems
https://www.rtvslo.si/kultura/drugo/nezadovoljiva-skrb-za-grad-slovenska-bistrica/155186
https://deloindom.delo.si/energija-in-okolje/odpadki/5-nasvetov-kako-biti-trajnosten-v-kuhinji

USTNI VIRI
Viktor Ajd, povedano 12. 12. 2023
Ljubica Zgonec Zorko, povedano 21. 1. 2024
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OSNOVNA SOLA
POHORSKEGA ODREDA
SLOVENSKA BISTRICA

Datum: 22. 2. 2024
SKUPNA IZJAVA SOLE

Izjavljamo, da so u&enci in star8i u€encev seznanjeni s potekom 38. drzavnega
festivala Turizmu pomaga lastna glava. Soglasajo z javno objavo rezultatov z imeni in

fotografijami sodelujocih.

Sodelujoéi uéenci:

Gala Aurednik, 9. A
Eva Bezjak, 9. A
Julija Braéi¢, 9. C

Eva Drevensek, 9. A
Eva Gori¢an, 9. A
Lukas Kiker, 9. C

Rok Knuplez, 8. A
Matevz Luneznik Gri¢nik, 8. C
Paulina Potocnik, 9. A
Olivija PreSern, 9. A
Mai Rumez, 9. A

Naj Strmsek, 8. D
Valentin Strmsek, 9. A
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